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homogene
produktschonende
Temperierung

Behalterwande

aus Warmeaustauschplatten

Anwendungsgebiete
Industrielle
Lebensmittelherstellung

o Obst- und Gemiisesafte
o Molkereien
o Brauereien

Industrielle Prozesse
und Lagerung fur

o Chemikalien
o Pharmazeutika




Basis der Behalterwand: einseitig profilierte Warmeaustauscherplatten

Effizienz

Es gibt keine homogenere Temperierung, als durch eine komplette UmschlieBung des
Produktes mit Warmeaustauschflache, d.h. die komplette Behéalterwand als Warmeaustauscher
auszubilden. Die groBen Warmeaustauscherflachen gewéhrleisten eine sichere Prozessfiihrung
mit kontrolliert homogener Temperaturfiihrung. Auch bei Verschmutzung oder einem Belag

auf den Platten werden die U-Werte nur unwesentlich beeinflusst. Im Vergleich zu kompakten
externen Warmeaustauschern ergeben giinstige Temperaturdifferenzen einen deutlich
besseren Wirkungsgrad. Gleichzeitig werden die Produkte, insbesondere Lebensmittel,

sehr schonend behandelt.

Der Aufbau eines Behalters aus Warmeaustauschplatten erlaubt die Temperierung von Produk-
ten wahrend anderer Prozessschritte. Das spart eine separate thermische Prozessstufe und
erhoht oftmals die Produktivitat und die Produktqualitat. Verglichen mit aufgeschwei3ten Halb-
rohrschlagen, die nur ca. die Halte der Flache belegen, wirken Warmeaustauschplatten effek-
tiver und homogener, denn sie belegen die gesamte Flache. Platten haben weniger Volumen
und erlauben diinnere Tankwéande, sowie leichtere und preiswertere Tanks. Unsere erfahrenen
Ingenieure unterstiitzen Sie gerne bei der Integration der Warmeaustauscher in lhren Prozess.

Spezifikationen Anwendung und Nutzen
o Materialienauswahl entsprechend o Homogene Temperierung von
Anforderung: Stahl oder Edelstahl Flussigkeiten in Behaltern
z.B. 1.4301, 1.4404, 1.4571 bis zu Titan. o Schonende Kiihlung von Lebensmitteln
o Oberflachen: gebeizt, geschliffen, o Schonende Temperierung von
poliert. Lebensmitteln
o Als Warmeaustauscher fiir Wasser, o Warmelbertragung auch von
Glykol, Thermaldl oder Dampf in den partikelbelasteten Medien
Platten.

o Als Verdampfer fiir alle Kaltemittel
mit Pumpen-, Schwerkraft oder
Einspritzbetrieb.

o Kanalfuhrung nach individueller
Auslegung durch erfahrene Ingenieure.

o Werksabnahme oder Zertifikate nach
TOV, ASME, GOST
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Anwendungsbereiche

Individuelle Ausfiihrungen in Abmessung, Form und Material erméglichen den flexiblen
Einsatz in zahlreichen Industrien und erweitern den géngigen Standard. Einseitig unprofilierte
Platten kdnnen wahlweise zu Halbschalen gewalzt werden und nachtraglich auf vorhandene
Behalter aufgesetzt, oder als Ringe zu Behaltern verschweiBt werden:
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Komplette Behilter werden aus verschweiBBten, aber noch nicht aufgedriickten Platten
aufgebaut. Erst nach der Fertigstellung der Behéalter werden die Warmeaustauschplatten
aufgedriickt. Beliebig gestaltete Aussparungen fiir Rohranschliisse usw. kénnen
vorgesehen werden:

Schmelzwanne fir Wachs, mit gerundeten Kanten
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Vorteile Aufbau und Abmessungen

o Homogene, produktschonende o PlattengréBen von DIN A5 bis zu
Temperierung 12.000 x 2.000 mm

o Leicht zugangige und zu reinigenden o Zylinder aus einem Stiick:
Oberflache Durchmesser ca. 600 - 3.800 mm

o Betriebssicherheit o Fiir Kegelbéden, wie auch fir

o Hohe Lebensdauer durch individuelle gewolbte Klopperbéden
Materialauswahl o Bis 12 mm Grundplatten mit

o Beliebige Gestaltung nach einseitigem Profil
Anwedungskriterien oder Vorgabe o Betriebsdruck bis 20 bar,

o Integration in Behalter und Apparate in Sonderfallen bis zu 50 bar
fur mechanische und thermische
Doppelfunktion

»oeit Uber 50 Jahren BUCO Warmeaustauschplatten.”
,Uber 10.000 Behilter mit Wianden aus BUCO
Warmeaustauschplatten®

Heat Transfer Technology AG
GotthardstraBe 27
6302 Zug | Schweiz

T +41 (0) 3131024 - 01

F +41 (0) 3131024 - 15 ,

sales@htt-ag.com , Heat Transfer BUCO | io0eass,
www.htt-ag.com Technology Ac

m

A\




